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Hideg Konyakos Libamajpastétom
Cyrano Kecskesaijt

Rostonslt kecskesajt mézes- levendulas piritott kalacson

Rostonsilt libamaj, édes, Gorog Bougatsa kanapén

gyumolcsckkel, valamint Pedro Ximenez &ntettel

Toltstt hazi ravioli isten sajtmartassal

KOZEPSO FOGASOK
Lencseleves fastalt tarjaval, kolbasszal, z6ldségekkel, tejféllel

“Tradicionalis Ujévi leves, szerencsés lesz aki ilyen levest eszik!

Indiai répa és kUkOfiCaleVES vadrizzsel, fiiszerlevelekkel

FOETELEK
Tlgrlsrak farkak a la Chef Tigrisrak farkak roston

konnya, gysmbeéres, lagy krumpliptirével, enyhén faszeres cukkini spagettivel”, petrezselyemmel

Lazac We”ington Parajjal, kecskesajttal és citromos hollandi martassal.

Cyrano Csirke Finoman fiiszerezett csirkefile, konnyd, langyos salata kérettel,
nyers uborkaval és enyhén mézes- gérog joghurttal, pisztaciaval, granatalmaval

Tradicionalis Magyar SzarvangIYéS, héZi, Szaggatott nOkedIivel

szarvaskolbasz - krémmel toltstt jalapeno paprikaval

Tradicionalis Magyar Rostonstilt Kacsafilé

burgonyapurével, flstslt sonkas, rakott kaposztaval, paprikas tejfollel
Tradicionalis Magyar Glpsy bérény

kétféle baranyhusbol készilt fogas, juhtiros sztrapacskaval, parolt-sult kapiapaprikaval

Tradicionalis Magyar l\/\agyar falusi Steak Filé Mignon

lagy burgonyaplirével, fustolt sonkas rakott kaposztaval, paprikas tejfollel

VEGETARIANUS ETELEK
TOk éS CUkkini l’agu cheddar-sajtfelfujttal

DESSZERTEK
CSOkOlédé SOUfﬂé grillazs szorassal
Cyrano citromtorta
Tradicionalis MagyarMadértej
Chocolate-Mint Tart seiga csokolade-

és mentakrémmel toltétt torta.
Vegan Flodni
Sajttal
Szilveszteri Welcome drink 1pohar Hungaria Extra Dry Pezsg6

A meni ara 140€
Szervizdij a fogyasztas 10%:-a. Nyitvatartas: 19:30- 0100



